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Club Buongustai Bergamo, festa sociale
e sostegno all’Associazione Aiuto Donna

Fondato nel 19284, il Club
Buo stal Bergamo resta
uno del pit ativi nel dif-
fondere la cultura del buon
cibo e nel pramuovere ini-
ziative solidali MNel corso
della festa sociale 2016,
svoltasinelle accoglienti sa-
le del ristorante Planone a
Bergamo Alta, il Club ha
devaluto un sostegno eco-
norico alla "Associazione
Aiuto Donna”, guidata da
Oliana Maccarini, una
onlus che dal 1993 opera
meritevolmente sul territo-
rio per prevenire e con-
trastare ogni forma di vio-
lenza contro le donne siain
ambito famigliare che so-
ciale, Attualmente sono 300
le donne e 40014 mdnori che

aszociazione segue, avva-
lendos di un "tavelo mul-
Hoperativo” tra diversi sog-
getd pubblici e privat, per
reingerire nella societd le
persone segregate da una
distorta visione def rapporti
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Il presidente dei Buon-

stal awwocato Ernesto

ucod ha woluto esprimere

un grazie parfcolare al
Consigio diretivo e in par-
ticolare a 3andro Goglio che
cura il sito wewew, clubdei-
buongustajbergamoit e al
segretario Bruno IMartinelli,
che da 25 anni tene le fila
tra i soci con encorniabile
dedizione.

Un grazie & andato anche

i spongor Carlo e Mina
Santini della nota azienda
di grossisH di frutta e wer-
dura con magazzini a Az-
zano San Faolo,

Prirna del ricco buffet di
dolei e della gizantesca tor-
ta commemorativa, il pre-
ddente Tueci ha consegna-
to il collare del Club a cin-

ue zoci che sono iscritd
meno da fre anni: Mina
Fratus, Albino Perego, Bian-
ca Grumelli Pedrocea, Lo-
rena Sogari Giacalone, Er-
manno Pizzaballa. Socia

farnigliari & sociali,

La festa sociale dei buon-
gustal ha wvisto la parte-
cipazione di oltte centoper-
sone, che hanno trascorso
una piacevole serata tra
buoni cibi e buoni vini pre-
parati dalla équipe del pa-

tron del "Pianone”, Marzio
Panattoni . Una grande tor-
ta dedicata ai 32 anni di vita
a concluso la se-
rata, alla quale hanno par-
tecipato anche autorita cit-
tadine & provinciali,
Presenti anche ssponent

di altri club che hanno a
cuore la buona e sana ali-
mentazione: Iario Lameri
peri Cavalieri della Polenta;
Roberto Benussi presidente
dell'Associazione Cuochi
Bergamaschi; Mariagrazia
Iercalli delegata provincia-

le Assaggiatorl Formaggi;
Silvio Magni e Silvia Tropea
Montagnosi per il mowvi-
rmento Slow Food; Ernanue-
le Brignoli per il Club Pilara
Facile; Paclo Fuzier per
l'Accademnia Faliana della
Cucina,

onorario del club & stata
nominata Oliana Maccari-
ni.

La serata & stata allistata
dalle magie del prestisia-
tore Mago Valery e dalla
splendida woce della can-
tante Ludowica Pelliccioli.

Mend di givgne Da Natberto

Sirinnove agni masacon ﬂ;iatti stagionali il mend alla Trattoria da Morberto a
Albegra di Treviola, ma | prarzo nota sempre quello, 28 euro Ferun L]
ompketo, ricooa bancurato, vino acaffaoompresi. Morberto Maffioli, chafchaha
bvorato in ottimi locali, quandao sié messa in propno ha scefa b strada del mend
Egrezzofissn, anchasanan mancaqualchepiattoalia carta. Cliantipastizond ben

0, tr cui b calebre pollkstiali inaceto avamdurg; § primi prtti sono foto ai
paminicubettati o le penne igataalla piocanting. Saquana fildting di makkalo
speck & una sekiione di formaggi con mela cotta, Rar finine il vasoi dei dokcia
caffa Info 02520022 2, info aito fada norbarto. it

La diraziona dalf Qo Botanico di Bergamo ha invitato PaAssociariona Cuochi
Bamarnaschi a visitana ke oo kivazioni nell valle di Adting. Lappontameanto & per
leona 1 Odal 7 giugno. .« Sitratta diuna pacan ke occasione per inoo it m@ici-5c e
il seqnetano delf@socanone cuochi Fabrrio Camer — @ sooprine irceme
moltaphci wreta di spacie oficole coltvata in questa splandida valle.. La
mollbomzions con FOma Botanico potnehbe poiallangasialh onganizzazone di
canaa tema sacondo |a stagional ta degli ortaggi, conappuntamenti a rotaziona
nai locali dei variassociati. Mar adesioni'a ini sCUL0KEC VoC hibamga mo. i, taldiong
WAI302486,

Mercoledi & gugno

Sarata all'inzegna dalio Cl'nampaghneal rigtorante Carroponte di Bergamo, vi
DeAmcE 4. Fmagonitasan b amtfagnedi Caston Chiquet, anenda che pud
wantan han otto genemzionidi pmdutton. Agli Champagne in de%ustamnesalé
abhinatc un menis peciakeoon nochipiattidi mane studia iferi pakatipit e iganti
Costo 85 aum a persona. Mumem massimo di partecipanti 40. Pranotazionialio
035, 2652180, infoaskcam ponte.it

Al Trattoria vizoanti di ambivers, in cantempomne con pia di 100 boali in

falia, Slow Food omanizra il “Ciooo dal piacane™ i partacipanti 'gocando”
valutano con atbenzione e scropalcetd gh ottimi oli prvenienti da aziende
saqralata ndla Cuida Sow Food agli exdravenini. Dopo kb degustarione guidata

dagli oli, con b partecipazione di Ekna Lisana delfaniends alvincok 1
Castalletto di Scanzorosciate, saquira un mend studito per walorizzare gli ofi in
ioco. | vini saranno della Cantina 1l Cipresso di Scanromsciate con la prasanza
lla titokne Angelica Cuni. |l costo, comprens v dd Ciooo, dalla cera a dalk
Guida Show Food & di 35 eom peri soci @ di 38 aum per gl aspiranti soci
pranotazioniEs wiood bargamo. it

Cavalieri della Polenta, gemellaggio
con i figuranti del castello di Bianzano

Lincontro conviviale dell’ Ordine bergamasco
dei Cavalied della Polenta all' agritaristne "Ia-
lino dei Frati" di Trescore Balneario ha saneitoil
gemellagzio e quindi la collaborazione tra la
corfraternita enogastronomica presdeduta da
Iario Larnerd eun gruppo di anti che ani-
roana ognd due annd la stilata foleloristica che fa
rivivereifast antichi del castello di Banzano, in

Valle Cavallina, Leporte del castello s apriranno
in via rizervata domenica 25 settembre in oe-

cazione raduno interregionale £ con-
fraternite enogastronarniche " A Tavala con atni-
dzia”, chei Cavalieri della Polenta organizzano
i anno & che quest anno arriva alla 30esima
edigione
Sono intervenuti al radunc dei Cavalieri della

Polentail conte Comrado Suardi (la suafamiglia &
stata propristaria del castello di Bianzanal, Re-
natp Previtali mustode e guida hristica del ca-
stello, eostruite dal Templari nel 1255, Federica
Raineri soultore che ha intagliato nel legno il
Santo Graal, lorio Suardi "seudiero del conte”, In
un clirna di perfetta amicizia & collaborazd one
nel corso del dmposio (oftimd 1 db preparati
dall'agrituri stao, eibi della tradizia-
 ne berzamasea come gl ottirmd ca-
somcelll el sal amne nostrano, conla
immancabile presenza della polen-
ta in abbinamento ai formagsi oro-
bici gentilmente offerti dal sodo
Giamnbatfista Arrigond, contitclare
delnoto caseifido di Pagarrana), la
poetessa Anna Fudelli harecitatotra

i applaud almine e lidche in

ialetto bergamasco.

I Molino dei Frati & un agritu-
tisrno nato nel 2009 per inizi ativa ded
# fratelli Davide e Paolo Vecchd in-
semne a Carlo Donind, Attorno alla
cazcina perfettamente detrutturata
& stata realizwatn un grande vivalo,
con tanti spad verdi, fion e plante
ornarnentali, Mel Commnedi Cenate
Sotto i proprietar coltivano anche
un wWgneto dal quale pravengono le uve per

rodurre i vind la Bergarmasca rosso (Tder-
ot + Cabernet] e Igt Hanco (Chardonnay in
purezzal. Lo stesso vitizno Chardonmay &usato
per produrte un Metodo classico che rimane in
catazta sui Hewitl per 24 mesi, Lagritirizmo di-
spone anche di cinque camners al plano su-
periore,



